PARKHOTEL RESTAURANT

A la Carte Parkhotel Kurhaus

Vorspeisen

Pfc'ilzcr Saumagen-Carpaccio

— mit frictierten Kartoffelwiirfeln, Salatbouquet und Vinaigrette

In Roter Bete gebci:te Forelle
— mit gepickelter Gurke, Buttermilch, Dillsl und Vollkornchip

Quinoasalat

— mit gegrilltem Gemiise, Tomatensugo und Rucola

Suppen

Rinderkrafcbriihe

— mit Gemiisestreifen und Markklsfichen

Fragen Sie auch nach unserer Tagessuppe

Hauptginge

Fleisch

Homemade Burger

Hausgemachtes Bun und Pacty, dazu frictierte Siiflkarcoffeln Pommes

mit Truffelmayo und ein kleiner Salat

Sauerbraten vom Rinderbdckchen

— mit Lauch, schwarzen Walniissen und Kartoffcl—Birnenknc’idc[

Wiener Schniczel vom Kalbsriicken

— mit Zitrone, Preiselbeeren und Karcoffel-Gurkensalat

Rumpsrcak unter a'cr Krc'iutcrkrusrc

— mit Portweinschalotten und Selleriepiiree

,Birne, Bohne und Spcck“ - knuspriger Schweinebauch
auf lila Karcoffelpiiree

— mit Prinzessbohnen und W’eiﬁweinbirne

Euro 13,50

Euro 15,00

Euro 11,50

Euro 9,50

Euro 7,00

Euro 24,50

Euro 34,50

Euro 32,50

Euro 36,50

Euro 24,00



PARKHOTEL RESTAURANT

A la Carte Parkhotel Kurhaus

Fleisch

In Panko panierte Maishdhnchenbrust

— gefiillt mic Garnele, dazu gebratener Romanasalat, Rahmpolenta
und Currymayonnaise

Grofier bunter Salacceller:

— mit gebratenen Hihnchenstreifen

— mit gebratenem Tofu

Fisch

Confierter Saibling

— mit Beurre Blanc, Orangenfenchel, Karcoffelmousseline und Sauerampfer
Vegetarisch

Rote-Bete-Gnocchi

— mit griinem Spargcl, Hirtenkdse und Rucola
Vegan

Gebracene Aubergine

— mit Couscous, Hummus, Gmnampfclkcrnen und Saucrampfer
Dessert

Schokoladenvariation

— Mousse, Tércchen, Ganache, Sauce, Eis und Hippe, dazu frischc Beeren

Rahmapfeltérechen

— mit Schokoladenespuma, Vanilleeis und Karamellhippe

Kleine Kdseauswahl

— mit Trauben, Brot, Butter und Fcigenscnf

Alle Preise inklusive Bcdicnung und Mehrwertsteuer

Euro

Euro

Euro

Euro

Euro

Euro

Euro

Euro

Euro

25,00

19,00

17,50

22,50

18,50

14,50

12,50

16,50



