‘ Terrassenkarte
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Vorspeisen o

'Geréiucherte Bachforelle
Orangensahne-Meerrettich und Salat

Réiucherlachs-Tatar )
Avocado, griiner Spargel und Velouté-Espuma

Burrata
Oliven-Tapenade und Basilikum-Pesto

Vitello Kurhaus-Style vom Weiderind
Frankfurter Griine Sauce, Rucola, Rostkartoffeln und

Kapern
Suppe

Rustikale Tomaten-Paprika-Cremesuppe
Chorizo-Crunch und Estragon

Salate

Hdahnchensalat
Knusprige Hihnchenstreifen in Sonnenblumenkern-
Panade mit Granatapfelkernen

Tofu-Salat
Gebratener Tofu, Radicchio und Sesam-Dressing

Antipastiplatte '
Gegrilltes Gemiise, Burrata, Serrano-Schinken,
Calamari-Ringe, Chorizo

Hauptgerichte

Argentinisches Rumpsteak
Chimichurri-Sauce, Rosmarin-Kartoffeln und
Rucola-Tomaten-Topping
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Hauptgerichle

Homemade Burger
SiiSkartoffel-Pommes, Triiffelmavo und Salat 22,—

Wiener Schnitzel vom Kalb
Kartoffelsalat mit Zitronen-Kapern und Sardellen  32,—

Saftige Hihnchenbrust
Fluffiger Couscous, Granatapfel-Gurken-Salsa und 5,
Minge ’

Mittelmeer-Sandwich 6
Wiirzige Hihnchenbrust mit Grillgemiise und Aioli 10—

Schweinefilel
Dijon-Senfrahmsauce, gebratene Pilze, P3,—
Creme Fraiche und Rucola

. Fisch
Thai-Fisch-Curry 19,—
Basmatireis und Koriander (

Gegrillter Wolfsharsch .
Auf Artischocken-Kartoffelpiiree mit Kresse und 20,—
Krauter-7us

Vegelarisch

Gebratene Polenta 16, —
Pilzragout, Rucola und Parmesan

Vegan

Gegrillte Aubergine auf Hummus
Gemiise-Couscous und Salat-Bouquel

18, —
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. und folgen dem Format XX,— (z. B. 16,— = 16,00 €). Alle Preise sind

" Erdbeerragoul B 8,—
Gratinierter Sabavon und Vanilleeis
Tartufo Pistazie o . _ 9,50
Pistazien-Mandel-Eis mit Vanillespiegel und
Beeren

Erlesene Kiseplatte Manufaktur Affineur
Waltmann . ) Gy
Feigensenf, Trauben, Oliven und Walniisse

Die Zahlen in der Speisekarte entsprechen den Preisen in Euro (€)

inklusive Bedienung und Mehrwertsteuer.



